Kaere gaest!
Velkommen p& Madindustrien. Stedet, hvor du kan nyde et seesonbetonet maltid,
filberedt af kokke, der braender for faget, serveret med et smil og gije for dig, som gaest.

Hos os er sagen simpel: “Den tid du er her, skal du have det godt...”

Velkommen pé& Madindustrien.

FULD TAVLE

Prav Madindustriens tavlemenu, der best@r af 5 laekre, ssesonbestemte retter.
Se det vedlagte menukort for hvilke retter, der ger sig gaeldende.

Du kan veelge mellem 3 retter, 4 retter eller du kan veelge
at f& den fulde tavle, der inkluderer kaffe og petit four.

FULD TAVLE!
5 RETTER . 500 DKK. inkl. Petit four til kaffen

4 RETTER : 450 pkk.
3 RETTER : 400 pkk.

VINMENU!
5 GLAS VIN : +390 bkk. inkl. kaffe

4 GLAS VIN : +310 pkk.
3 GLAS VIN : +235 bk

DEN GODE START!

“Enhver aften pé Madindustrien ber starte med et glas bobler eller en kelig drink...”

VEGA MEDIEN, CAVA BRUT (KOLOGISK) LEMONTREE

Smagen er frisk og elegant med en god frugtsedme. En laekker favorit drink p& Madindustrien.

325 ok fl. // 65 oxe gl Cointreau - Hiemmelavet lemonade - Citron - Llime - Mynte.
70 DKK

INDUSTRIENS MULE

En populeer og forfriskende drink. STRAWBERRY FIELDS

Vodka - Thomas Henry ginger beer - Lime. Jordbaer og rom, what's not to like?

75 okk lys rom - Hjemmelavet jordbaer lemonade - Lime.
70 DKK

G/T

En klassisk aperitif. BLACKCURRANT 2.0

Tanqueray gin* - San Pellegrino tonic - Agurk. En laeskende drink.

70 okk Gin - Solbaer - San Pellegrino citron.

*Opgrader din gin for kun +20 bk« 80 ok«




... SNACKS!

“lette snacks til ‘den gode start’ eller som ferste ret i din menu..”

SNACKBR AT (NOK TIL 2 PERSONER)

Snackbreet med terrede pelser, lagrede skinke, bred og mayo.
]OO DKK

GRONT
Blandede oliven med grillede artiskokker og grillet brad.

60 DKK
KYLLING

Ristet kyllingesalat p& hjertesalat, sprad bacon og frisk karse.
60 DKK

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

— HOVEDRETTER!

RIBEYE
250 g. grillet okse ribeye med sprade fritter,
whiskysauce sifon og smerristede broccoli asparges.

+125 bk
KALV

Cirillet kalvebavette med grillet hjertesalat og crispy kartoffelcrumble,
hertil en fyldt redvinssauce med svampe og perlelag.

SPAGHETTI

Cremet spaghetti med jomfruhummer bisque, langtidsbagte tomater og
braiseret fennikel, hertil ristede hakkede figerrejer og jomfruhummer.

( Tilkeb af bagt hvid fisk +50 ok« )

BURGER
Grillet burger af oksekad med modnet cheddar, syltede begehatte,
stegte portobello svampe og svampe mayo.

oooooooooooooooooooooooooo

FORRETTER!

TATAR
Rart kalvetatar med syltede glaskal, crudite af
glaskal, peberrodsmayo, sennep og grenne urter.

KAMMUSLING

Rimmet kammusling, spinatpuré, hvidsauce fyldt
med aebler, agurk, hasselngdder og @rredrogn,
hertil friske urter.

SVAMPE
Grillet kejserhat med sedlig BBQ glace,

svampefond, syltede begehatte og brendkarse.

SIDES!

"Veelg lidt ekstra il hovedretten og oplagt til deling...”

FRITTER

Sprade pommes med svampemayo.

50 DKK
KARTOFLER

Knuste kartofler med krydderurter og smer.

45 DKK

DESSERTER!

APPELSIN

Blodappelsinsorbet med mark chokoladecreme og appelsinskal hertil
frisk appelsin, stykker af chokolade brownie og hasselnaddecrumble.

ANANAS

Ananas sorbet med braiseret ananas, terrede ananas,
kokos gele, kokos creme og kokos crumble.

OST
3 slags oste med spradt rugbred, kompot, oliven og syltede nadder.

“Nyd et dejligt glas portvin eller et glas sedmefuldt eiswein til desserten...”

PORTVIN 650« eller EISWEIN 90 o

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

ooooooooooooo

MENU PRISER!

4 RETTER : 365 ok«
3 RETTER : 345 ok«
2 RETTER : 320 ok«

Se meget mere p&: MADINDUSTRIEN.dk eller FOLG OS OG BLIV FRISTET P& @

Hvis du har allergier, s& tag fat i vores dejlige personale og kakkenet vil tage en snak med dig og serge for dine ansker!






